UNSERE HAUSORDNUNG

You are
the Chef!

Anderes Bun? Andere Saucen?
Andere Zutaten?
Kein Problem.

Bei uns kannst Du unsere Speisen ganz nach Deinen
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Wiinschen verindern und individualisieren. Deiner
Kreativitat sollen
keine Grenzen gesetzt werden.

ALLERGENE UND SPRACHAUSWAHL

Wenn Du Infos zu den Allergenen haben moéchtest oder eine andere Sprache bevorzugst, scanne gerne den QR-Code!
Welche Allergene und Zusatzstoffe in den Speisen enthalten sind, erfahrst Du in unserer Allergenkarte.

For the menu in a different language or the allergen information, please scan the QR-Code!



Genau meins.

/\ﬁéf% DAS BEEF

Unser Fleisch stammt zu 100 % aus der
Alpenregion und steht fiir das, was
uns wichtig ist: Regionalitat, Qualitat
und Verantwortung. Fiir unsere
Burger-Patties verwenden wir nur die
besten Rindfleischteile, ganz ohne
Konservierungsstoffe und niemals
tiefgefroren. Das schmeckt man sofort.

DIE VEGGIES

Unsere Veggies stellen wir frisch vor Ort her.
Dabei kommen nur hochwertige Zutaten zum
Einsatz, die von unseren Mitarbeiter:innen
taglich ausgewéhlt und mit viel Liebe und
Sorgfalt zubereitet werden. Echte Veggie-
Kenner merken sofort die ausgezeichnete
Qualitat — und keine Frage: man schmeckt sie!

DIE BUNS

Nur Brot, das nicht gleich schlapp macht,
garantiert eine echte Geschmacksexplosion
beim Biss in unsere Burger. Die Buns werden
deshalb von unserem eigenen Backer aus
besten ¢kologischen Zutaten handgemacht,
mit Butter verfeinert, mit Sesam bestreut und
backirisch in die Restaurants geliefert.

SAUCEN & DRESSINGS

Frische Saucen sind das , A & O fiir wahre
Burger-Enthusiast:innen. Deshalb gibt es
bei Le Burger keine industriell hergestellten
Saucen. Wir produzieren sie ganz frisch

in unserer eigenen Saucenkiiche — ochne
Kompromisse!

UNSER PLANET IST
UNS WICHTIG!

Da wir groflen Wert auf Nachhaltigkeit

legen, bestehen unsere Takeaway-Behalter
aus Zuckerrohr. Auf Nachfrage bieten wir in
ausgewdhlten Restaurants auch Mehrweg-
Verpackungen an. Um unseren CO2-
Fuflabdruck so gering wie méglich zu halten,
beziehen wir einen Grofteil unserer Produkte
von regionalen Partnern und heimischen
Betrieben.
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Seasons change.

Wir hier bei Le Burger haben uns gefragt:

Warum von guten Dingen verabschieden, nur weil
der Kalender weiterblattert?

Ein paar Sommerlieblinge sollten bleiben. D
Ein bissl BBQ sowieso. K
\
Und im Herbst?

Warum nicht mal Osterreich?
Sisi schaut kurz vorbei. Brettljause auf den Tisch.
Zirberl ins Glas.

Ja. Das hort sich gut an.

Leiwand stays.
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Special Burger

Schanbrunn 13.50 €
Ned nur a bissl zum Verlieben.

Im Brioche Bun * Pulled Tafelspitz
Marinierte Karottenstreifen « Jungzwiebeln -
Schnittlauchsauce & Apfelkren extra im Schélchen

Le Rosti Vol. 2 1,90 ¢
Wir haben immer noch den besseren!

Im Brioche Bun - 100 % Rindfleisch Patty «
Double White Cheese * Résti « Baconnaise *
Rostzwiebeln « Knoblauch Mayo

Brettljausn Burger 1250 ¢ \.,
Aufbrettlt is’!
Im High Protein Bun * Rote Riibensalat

Essiggurke « Rosti * Kren ¢
Rote Zwiebeln + Rauchersenf
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Saisonale Saucen & Zutaten

Taco Mayo in der Saucenbar Apfelkren 2.00 €
Spicy Chipotle Beans A 2.00 € Baconnaise 2.50 €
Rosti 3.50 €

1

$8¢ 38 3¢ AUFGRUND GROSSER NACHFRAGE VERLANGERT sg¢ s8¢ s8¢

Burritos

Brisket & Beans Burrito 1360 < A Crunchy Chicken Burrito 1360 ¢
Beans‘n‘Brisket Business, Baby. They see me rollin‘...
Im Weizen Tortilla « Homemade Pulled BBQ Brisket * Im Weizen Tortilla « Crunchy Chicken « Mayo *
Taco Mayo * Spicy Chipotle Beans ¢« Sushi-Reis « Sweet Chili Sauce - Eisbergsalat » Tomate *
Red Pickled Onions * Limette « Cheddar Cheese Rote Zwiebeln « Nachos » Cheddar Cheese

& mit glutenfreien Zutaten hergestellt / W plant based (vegan) / & scharf
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Special
Desserts

Churros 750 €
Der siifie Klassiker!

Churros * Zimt-Zucker »
Vanille-Erdbeersauce + Minze

Optional: Plant based mit veganer Schokosauce

Caramel-Tiramisu mit
Biscoff® Keksen 6.0 ¢

Cara mia, Caramel.

Caramel Mascarpone-Creme ¢ Biscoff® Kekse *
Kaffee - Biscoff® Creme + Physalis

Special
Cocktails

Mango Maria gs0 €
Ach du Heilige!

Tequila « Yuzu Monin Piiree « Mango Saft
Soda - Limetten

Special
Drinks

Blue Canctin o.351 / 6.00 €
Make it Turbo with 2 cl Vodka! + 2.00 €

Apfelsaft  Blue Curacao Sirup ¢ Zitronensaft *
Limetten * Holundersirup * Soda

Sarti Sprizz 750 €

Summer calls for Sprizz.

Prosecco  Sarti « Soda * Limette

Pinetime Spritz 750 €
Birnt vielleicht ein wengerl!

Zirbenlikor « WeifSer Spritzer « Birnen Piiree
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Starters

Beef Tatar
125g /2090 €
Klassisch zubereitet « Rote Zwiebeln « Nachos -
Afhla Kresse « Buttertoast (4 Stk.)

Beef Tatar ,,Le Burger Style“ 2000 ¢

Guacamole - Triiffel Mayo * Rote Zwiebeln -
Nachos + Affila Kresse « Buttertoast (4 Stk.)

Nachos

10.90 €

Guacamole * Cheddar Cheese Sauce *
Tomatensalsa « Jungzwiebel

YVVOVVVYVIVIVIVIVIVIIVIVIVIVVIVFVIVV VPV Y

Sharing is Caring 26.90 «
Grofe Beilagenplatte zum Teilen

Fries « Stifkartoffel Fries « Crunchy Onion-Nest -
Onion Rings * Mac 'n’ Cheese Le Burger Style *
Chicken Stripes * Coleslaw Salat * Guacamole *

Red Pickled Onions + Cheddar Cheese Sauce

Tipp: Homemade Pulled BBQ Brisket (+5.90 €)

YVVOVVVIVIVIVIVIVIIVIVIVIVVIVFV VIV VIV VY

STARTERS



MAIN

Steaks

@ Alle unsere Steaks sind ,,sous-vide* gegart und
werden ab ,,medium‘ sowie mit Grillgemiise und
Knoblauchbutter serviert.

Hiift-Steak
200g /24.00 €
Die Hiifte ist ein mageres Stiick Fleisch, welches aus dem
hinteren Teil des Rindes stammt. Sie bietet einen kraftigen
Geschmack und eine angenehme Textur.

Filet-Steak
160g /3190 €
2508 /39.00 €

Das Filet ist das zarteste Stiick vom Rind und stammt aus
dem Lendenbereich. Durch seine feine Marmorierung ist es
besonders saftig und eine bevorzugte Wahl fir Steak-Fans.

planted.Gusto-Stiick @
ASE

120 g/ 25.00 €

Pflanzliches Steak. Zart & saftig aus Soja,
Reis und Bohnen. 100% nattirliche Zutaten.
Serviert mit Vegan Chive Sauce.

PIMP YOUR STEAK

Cheddar Cheese Sauce 350€  Bacon

Knoblauchbutter nach Omas Rezept 250€  Cornribs Brazilian Style 4 Stk.
Blue & White Cheese gratiniert 3.00€  Spiegeleion top

Café de Paris gratinierte Gewrtirzbutter 250€  Reis

HERBST 2026

2.00 €
5.90 €
250 €
470 €



HERBST 2026 MAIN

Steak Burger

Steak Burger
28.00 €
200g medium gebratenes Hiift-Steak -
Im Brioche Bun ¢ Rucola « Triiffel Mayo *
Tomate * Basilikumpesto » White Cheese *
Gegrillte Zwiebeln

planted.Gusto-Stiick Burger /9%
27.00 € ASE|

Pflanzliches Steak. Zart & saftig aus Sojq,
Reis und Bohnen. 100% nattirliche Zutaten

Mit veganem High Protein Bun *
Vegan Chive Sauce * Rucola « Tomate *
Gegrillte Zwiebeln « Basilikumpesto

PIMP YOUR BURGER

+ Spiegelei 250 €
+ Coleslaw Salat 2,00 €
+ Extra Cheddar Cheese 2.00 €
+ Red Pickled Onions 2.00 €




MAIN

Burger

© Wahlweise mit: 100% Rindfleisch Patty

Classic Cheeseburger

Single 11.90 € / Double +3.90 €

Cheddar Cheese « Gegrillte Zwiebeln « Essiggurke -
Ketchup * Tomate « Eisbergsalat + Mustard Mayo

Classic Bacon Cheeseburger

Single 13.20 € / Double +3.90 €

Bacon * Cheddar Cheese « Tomate *

Gegrillte Zwiebeln * Eisbergsalat « Mayo « Ketchup

Hot & Spicy Vol. 2 AA
Single 12.90 € / Double +3.90 €

Bacon ¢« Cheddar Cheese * Scharfe Jalapefios *
Gegrillte Zwiebeln « Spicy Mayo * Hot Sauce

Farmhouse

Single 14.90 € / Double +3.90 €

Bacon « Cheddar Cheese + Spiegelei + Réstzwiebeln «
Gegrillte Champignons » BBQ Sauce * Mayo

Strongtown

Single 13.50 € / Double +3.90 € PROTEIN
Mit veganem High Protein Bun » Salatgurke «
Gegrillter Brokkoli « Spiegelei « Basilikumpesto

Argentina New Style

Single 16.90 € / Double +3.90 €

Bacon - Eisbergsalat « White Cheese -
Crunchy Onion-Nest » Nachos *
Guacamole * Spicy Mayo * Tomaten Salsa

HERBST 2026

Coleslaw Burger

Single 13.90 € / Double +3.90 €

Bacon » Cheddar Cheese « Coleslaw Salat *
Gegrillte Zwiebeln » Tomate ¢ Eisbergsalat +
BBQ Sauce

Flying Dutchman

16.90 €

Serviert in zwei karamellisierten Zwiebeln ohne Bun -
100% Double Rindfleisch Patty *

Double Cheddar Cheese *+ Crunchy Onion-Nest
Cheddar Cheese Sauce * Sauce Royal

J}\/

Le Burger Signature

Single 15.90 € / Double +3.90 €

Im getoasteten Signature Bun, mit warmer
Butter veredelt « 100% Rindfleisch Patty -
Bacon * Cheddar- & White Cheese -
Eisbergsalat » Tomate * Gegrillte Zwiebeln -

Le Burger Signature Sauce

w/—\_/

—
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BBQ Burger

Albero

18.50 €

Smoky, messy & absolutely worth it.
Im getoasteten Signature Bun, mit warmer

Butter veredelt » 160 g BBQ-Brisket Slices «
Essiggurken * Mustard Mayo * Red Pickled Onions *
Coleslaw Salat « Rostzwiebeln « BBQ Ketchup

Frisco IV.
Single 17.60 € / Double +5.90 €

Homemade Pulled BBQ Brisket ¢

Mac 'n’ Cheese Le Burger Style *

Cheddar Cheese Sauce * Red Pickled Onions *
Kansas BBQ Sauce * Mayo

MAIN

Chicken
Burger

© Wahlweise mit: Pulled Chicken / Grilled Chicken
/ Crunchy Chicken

Little Italy
Single 14.20 € / Double +4.40 €

Zarter Mozzarella « Tomate * Rucola »
Basilikumpesto « Spicy Mayo

White City A

Single 13.90 € / Double +4.40 €

Scharfe Jalapefios ¢ Eisbergsalat + Coleslaw Salat *
White Cheese « White BBQ Sauce

Classic Chicken Burger

Single 13.50 € / Double +4.40 €

Cheddar Cheese « Gegrillte Zwiebeln « Tomate *
Eisbergsalat « Sweet Chili Sauce « Mayo

Kentucky

Single 16.90 € / Double +4.40 €

Bacon * Double Cheddar Cheese * Mayo *

Spicy Mayo - Eisbergsalat « Tomate * Essiggurke -
Gegrillte Champignons » Gegrillte Zwiebeln

PIMP YOUR BURGER

+ Spiegelei 250 €

+ Coleslaw Salat 2.00 €

mit glutenfreien Zutaten hergestellt / W plant based (vegan) / & scharf

+ Extra Cheddar Cheese 2.00 €
+ Red Pickled Onions




MAIN

Veggie
Burger

© Wahlweise mit:
Zucchini Patty W / Falafel Patty Y & /
Pulled planted.chunks W

Key West
Single 12.90 € / Double +3.50 €

Zarter Mozzarella « Tomate * Rucola »
Basilikumpesto + Mayo

Houston A
Single 13.50 € / Double +3.50 €

Cheddar Cheese « Spiegelei * Tomate *
Coleslaw Salat « Eisbergsalat «+ BBQ Sauce *
Hot Sauce

PIMP YOUR BURGER

+ Spiegelei 250 €
+ Coleslaw Salat 2.00 €
+ Extra Cheddar Cheese 2.00 €
+ Red Pickled Onions 2.00 €

HERBST 2026

Vegane @
Burger %

© Wahlweise mit:
Zucchini Patty W / Falafel Patty W & /
Pulled planted.chunks W

Veganer Cheeseburger

Single 13.50 € / Double +3.50 €

Mit veganem High Protein Bun *

Veganer Cheddar Cheese *

Tomate * Essiggurke * Gegrillte Zwiebeln -
Eisbergsalat » Ketchup « Vegan Mayo

Kansas

Single 13.50 € / Double +3.50 €

Mit veganem High Protein Bun *
Veganer Cheddar Cheese *
Rostzwiebeln « Gegrillte Champignons *
Rucola » BBQ Sauce * Vegan Mayo

Bilbao

Single 13.50 € / Double +3.50 €
Mit veganem High Protein Bun *
Grillgemiise « Tomate » Salatgurke -
Rucola » Knoblauch « Ketchup

*) mit glutenfreien Zutaten hergestellt / ¥ plant based (vegan) / & scharf



Gestalte Deinen Burger selbst

SCHRITT 1 Hamburger Single 10.50 € / Double +3.90 €
Waihle Cheeseburger single 11.50 € / Double +3.90 €

DeinenBurger  Chicken Burger single 12.00 ¢ / Double +4.40 €
Wahlweise mit: Pulled Chicken / Grilled Chicken / Crunchy Chicken

Veggie Burger single 11.00 € / Double +3.50 €
Wahlweise mit: Zucchini Patty ¥ / Falafel Patty W) / Pulled planted.chunks W

SCHRITT 2 Brioche Bun
Dein Bun Low Carb in der Reiswaffel
Signature Bun +1.00
Veganes High Protein Bun W +1.90 €
Glutenfreies Bun & +3.00 €
SCHRITT 3 BBQ Sauce W * Hot Sauce W * Spicy Mayo * Ketchup « « Mustard Mayo *
Deine Saucen Basilikumpesto W * Mayo * Sweet Chili ¥ * Le Burger Signature Sauce *
Tomaten Salsa ¥ * Dijon Senf W » Knoblauch Mayo » White BBQ Sauce *
Pineapple Curry * Sauce Royal * Kansas BBQ Sauce W *
BBQ Ketchup W * Taco Mayo

SCHRITT 4 Eisbergsalat « Rucola * Tomate « Essiggurke * Rote Zwiebeln « Salatgurke -

Deine Zutaten Gegrillte Zwielzeln + Rostzwiebeln « Knoblauch « Gegrillte Champignons -
Scharfe Jalapefios A * Nachos

SCHRITT 5 +2.00 € Coleslaw Salat « Cheddar Cheese « White Cheese » Bacon *

Deine Extras Vegan Mayo v * Red Pickled Onions * Vegan Avocado-Mayo « *

Veganer Cheddar Cheese W - Spicy Chipotle Beans A - Apfelkren

+2.50 € Guacamole « Triiffel Mayo » Mozzarella - Mango ¢ Grillgemiise *
Vegan Chive Sauce ¥ « Blue Cheese + BBQ Radieschen -
Baconnaise - Spiegelei

+3.50 € Cheddar Cheese Sauce » Crunchy Onion-Nest « Rosti

Q& Q mit glutenfreien Zutaten hergestellt /
Und femg lStDeln Burger! W plant based (vegan) / & scharf
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Salate und Bowls

© Auf Wunsch mit Brioche Bun oder veganem High Protein Bun W + 1.90 €

s K . . \‘l
Sicilian Salad 1290 ¢ California Salad 1290 (24
Rucola « Frisches Basilikum ¢ Zarter Mozzarella * Kresse * Eisbergsalat - Romanasalat *
Grillgemiise * Cocktailtomaten « Dijon Dressing Avocado * Mango * Gegrillte Champignons *
Krauter Balsamico Dressing
Caesars Palace 1500 ¢
Pulled Chicken * Romanasalat « Cocktailtomaten * &
Grana Flakes « Frisches Basilikum « Caesar Dressing Koreatown Bowl 1650 € @
Tipp: Mit knusprigem Bacon +2.00 € Mit Sushi-Reis « Gerducherter Tofu -
Kimchi » BBQ Radieschen « Eisbergsalat «
Verona Bowl 1750 ¢ Gegrillter Brokkoli « Erdniisse *
Pulled Chicken « Basilikumpesto-Makkaroni * ¥ Vegan Avocado-Mayo » Schwarzer Sesam *
Romanasalat « Jungzwiebel « Grana Flakes * Jungzwiebel « Teriyaki Glace
Frisches Basilikum » Cocktailtomaten « Kresse *
Caesar Dressing .
. . . N\
Tipp: Mit knusprigem Bacon +2.00 € TOkVO Bowl 1450 € @
wild Cheeseburger Bowl 15.90 € Mit Sushi-Reis * Gegrillte Champignons «
. ) ] Jungzwiebel « Rucola « Mango * Avocado *
Gehacktes 100% Rindfleisch Patty « Kartoffel Fries « .
Gegrillte Zwiebeln » Essigourke « Cocktail Cocktailtomaten « Schwarzer Sesam *
egri t.e wiebeln ¢ Essiggurke o.c ctalitomaten Vegan Avocado-Mayo « Gerducherter Tofu »
Geriebener Cheddar Cheese « Eisbergsalat * .
Teriyaki Glace
Mustard Mayo * Cheddar Cheese Sauce

EXTRAS ON TOP

Crunchy Chicken Stripes 420€ Veggie Patty nach Wahl 3.50 €
Gegrilltes Rindfleisch Patty 3.90 € Spiegelei 250 €
Homemade Pulled BBQ Brisket 590 € Knuspriger Bacon 2.00 €

Pulled Chicken 440 € Cornribs Brazilian Style 2 Stk. 2.90 €



HERBST 2026

Super Sides

© Wahlweise mit:
Kartoffel Fries / StifSkartoffel Fries / Nachos

Chili Cheese A 10.90 ¢
Scharfe Jalapefios * Chiliflakes + Cheddar Cheese Sauce

BBQ Brisket Vol. 2 16..0 ¢

Homemade Pulled BBQ Brisket ¢
Cheddar Cheese Sauce « BBQ Sauce *
Mustard Mayo * Red Pickled Onions

Italian 1290 ¢

Basilikumpesto * Grana Flakes *
Tomaten Salsa + Triiffel Mayo

Chicken Wings Buffalo-Style 1500 < A

Wahlweise Crunchy oder Juicy
300 g Chicken Wings + Blue Cheese Ranch -
Jungzwiebel

Chicken Wings BBQ-Style 1590 ¢

Wahlweise Crunchy oder Juicy
300 g Chicken Wings * Blue Cheese Ranch -
Jungzwiebel

YVVYVVYVIYVIVIYVIVIIVIVIIVIVIVIVVVVVIV VY

Sharing is Caring 26.90 ¢
Grofie Beilagenplatte zum Teilen

Fries  Siiflkartoffel Fries « Crunchy Onion-Nest *
Onion Rings * Mac 'n’ Cheese Le Burger Style *
Chicken Stripes » Coleslaw Salat « Guacamole -
Red Pickled Onions * Cheddar Cheese Sauce

Tipp: Homemade Pulled BBQ Brisket (+5.90 €)

SIDES

EXTRAS ON TOP

Gegrilltes Rindfleisch Patty
Homemade Pulled BBQ Brisket
Pulled Chicken

Spiegelei

Veggie Patty nach Wahl

Knuspriger Bacon

Beilagen
Kartoffel Fries
Siiflkartoffel Fries
Coleslaw Salat
Gegrillter Brokkoli
Crunchy Chicken Stripes

Mac 'n’ Cheese Le Burger Style

Onion Rings

Cornribs Brazilian Style 4 stk

Cheddar Cheese Sauce
Grillgemiise

Kleiner gemischter Salat

Eisbergsalat « Karotten * Cocktailtomaten «

Dressing nach Wahl

3.90 €
5.90 €
4.40 €
250 €

3.50 €

2.00 €

4.90 €
5.90 €
4.90 €
590 €
6.50 €
490 €
4.90 €
5.90 €
350¢€
5.90 €

4.80 €
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Kids
@ Alle Speisen inklusive einer Portion Kartoffel Fries oder StifSkartoffel Fries

Kids Crunchy Chicken Stripes 9.90 ¢ Starker Popeye 9.30 ¢

Gebackene Hithnerstreifen Zucchini Patty W oder Falafel Patty W &)
. Tomate ¢ Eisbergsalat « Ketchup » Mayo
Klein aber Oho g30 ¢
100% Rindfleisch Patty « Tomate -
Eisbergsalat + Ketchup * Mayo Mit Nix © g30¢

Double +2.00 € / Cheddar Cheese +1.00 €

Double +2.00 € / Cheddar Cheese +1.00 € 100% Rindfleisch Patty « Ketchup *

Serviert mit einem siiflen Schlecker

Das verriickte Huhn 930 € Double +2.00 € / Cheddar Cheese +1.00 €

Mit crunchy Chicken Stripe * Tomate *
Eisbergsalat « Ketchup » Mayo

Double +2.00 € / Cheddar Cheese +1.00 €

= e S

&) mit glutenfreien Zutaten hergestellt / ¥ plant based (vegan) / & scharf
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SWEETS

Nq\ ‘M

3\«‘

Desserts

© Als Topping zu jedem Dessert frei wéahlbar:

Mangosauce / Erdbeersauce / Toffee Sauce / Schokosauce / Bananensauce

Hot Cinnamon Roll 750 ¢

Caramel Cookie Cheesecake 6.90 ¢
Heife Zimtrolle Washington-Style «

Im Glas serviert « mit Karamellkeksboden «
Staubzucker « Minze « Apfelmus

Cheesecake Creme « Minze

Krokant 560 « Hausgemachter Brownie* 6.90 ¢
e
Cremiges Milcheis aus 100% Alpenmilch « Im Blumentopf serviert » geba?;ign &
Krokant « Butterkeks

Schlagobers * Erdbeere + Minze EXTRA

HEISS
Tipp: Portion cremiges Milcheis +2.00 €

* >k ok

Eisshakes

Eisschokolade 50 ¢ Mango-Orange Shake 850 ¢
Cremiges Milcheis « Kalter Kakao + Schlagobers * Cremiges Milcheis « Schlagobers « Mangopuree *
Schokoflocken « Orange Softcake « Minze

Orangensaft « Orange Softcake + Orange + Minze

Erdbeer-Bananen Shake g0 ¢

Cremiges Milcheis * Schlagobers * Erdbeersaft ¢
Bananenpiiree » Bananenchips « Minze



DRINKS ALKOHOLFREI

Brooklyn

Limonaden

* Laut oder leise erhaltlich

Cola

Cola Zero

Eistee Pfirsich
Holunderbliite*
Apfel naturtriib*
Drachenfrucht*
Wassermelone*

Griintee-Kaktusfeige*

Lemon*

o.4l /470 €
0.4l /470 €
o4l /470€
0.4l /470 €
o4l /470 €
o4l /470 €
0.4l /470 €
o.4l /470 €

0.4l /470 €

Lo Purger

Limonaden

Cola

0.33l / 460 €

Cola plus Lemon zuckerfrei o331 / 460 ¢

Cola plus Orange
Orangen-Kracherl
Ananas-Kracherl
Maracuja-Kracherl

Zitronen-Kracherl

0.331 / 460 €
0.33l / 460 €
0.33l / 460 €
0.33l / 460 €

0.331 / 460 €

HERBST 2026

Homemade
Lemonade

Blue Canciuin 0.351 / 6.00 €
Make it Turbo with 2 cl Vodka! + 2.00 €

Apfelsaft  Blue Curacao Sirup * Zitronensaft
Limetten * Holunder Sirup * Soda

Safte

Orange / Maracuja / Ananas /
Mango / Erdbeere
Johannisbeere / Cranberry
0.25l pur / 3.90 €
0.4] gespritzt / 4.90 €

o
o0 O

Egger ACE 0.331/3.90 €
Egger HIT 0.331/390€
SODA Zitrone™ jugendgetrank 0.4l /370 €
SODA Himbeere* 04l /370€
SODA jugendgetrink o4l /270 €

MONTES Mineralwasser o0:331/3.90¢
laut/leise 0,751 / 6.90 €
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Bier Highlights

VOM FASS
LePurger Hausbier

vom Fass / Osterreich / Alk. 4.1%

LePurger Radler

vom Fass / Osterreich / Alk. <3%

LePurger Zwrickl
vom Fass / Osterreich / Alk. 4.8%

0.3l /460€
o5l /560€

0.3l /460¢€
o5l /560€

0.3l /460€
o5l /560€

TIPP!

Le Growler
2 Liter
Flasche

IN DER FLASCHE

Egger Heller Jokl
Flasche (0.33]) / Alk. 4.9%

Fohrenburger Jubildum
Flasche (0.5]) / Alk. 5.5%

Chiemseer Hell
Flasche (0.5]) / Alk. 4.8%

Fohrenburger Stiftle
Flasche (0.331) / Alk. 4.8%

Weihenstephaner Weiflbier
Flasche (0.5]) / Alk. 5.4%

Weihenstephaner Weiflbier
alkholfrei

Flasche (0.5]) / Alk. <0.5%

DRINKS

440 €

5.30 €

530 €

440 €

5.60 €

5.60 €

Le Growler

19.90 €

oee%llfgﬂ’ Hausbier 2 Liter im Growler / Alk. 4.1%

YVVOVVIVIVIVIVIVIVIIVIVIVIVVIVIV VIV VPV Y



DRINKS HERBST 2026

Spritzer

W je 1/41 *Auf Wunsch auch alkoholfrei erhdltlich

Spritzer Weif}* 450 € Hugo alkoholfrei 7.90 €
Aperol Spritz mit Prosecco +200 € 790 € Aperol Maracuja Spritzer* 7.90 €
Apéro Spritz alkoholfrei 570 € Wassermelonen Spritzer* 590 €
Lillet Rose Spritzer 7.90 € Veilchen Spritzer* 590 €
Hugo mit Prosecco +2.00 € 7.90 € Bellini Spritzer 7.90 €

Wein clasweise

Griiner Veltliner Zweigelt ,,Classic“ DAC
1/8l / 400 € 1/8l /€480 €
Weingut Hagn, Mailberg, Weinviertel Glatzer, Géttlesbrunn, Carnuntum
Flaschenweine
Griiner Veltliner Weinviertel DAC Bio Zweigelt ,,Classic“ DAC
1/8l / 5.60 € oder 0751 / 28.00 € 1/8l / 4.80 € oder 0.751 / 28.00 €
Weingut Taubenschuf3, Poysdorf, Weinviertel Glatzer, Gottlesbrunn, Carnuntum
Chardonnay DAC Bio Rioja ,Crianza*“
1/8l / 5.60 € oder 0751 / 28.00 € 1/8l / 5.60 € oder 0.751 / 28.00 €
Gerhard Markowitsch, Géttlesbrunn, Carnuntum Heraclio Alfaro, Rioja

Sauvignon Blanc ,,Vulkanland“ DAC T :

1/81/6.80 € oder 0751 / 35.00 € Mayer Alkoholfrei
Walter Frauwallner, Straden, Vulkanland 1/81 / 5.20 € oder 0,751 / 31.00 €

Das Glas Wein mit dem Heiligenschein.



HERBST 2026

Cocktails

Mojito 11.90 €

Weifler Rum « Limette « Minze *
brauner Zucker + Soda

Pifia Colada 12.90 ¢

Weifler Rum ¢ Kokospiiree * Obers « Ananassaft

Long Island Iced Tea 1,50 ¢

Vodka * Gin * Tequila * Weifler Rum *
Cointreau * Zitronensaft « Cola

Sex on the Beach 1140«
Vodka « Phirsich Likér « Cranberrysaft « Orangensaft

Rhubarb Dream® 12.90 €

Gin + Rhabarber Piiree »
Zitronensaft « Soda * Erdbeeren

*Exklusiv in

Hohenems

Caipirinha 11.90 €

Cachaca + Limette » Brauner Zucker

Mango Fresh .90 ¢

Vodka - Mangopiiree - Mangosaft * Zitronensaft

Tropicanaz.go e

Weifler Rum « Orangensaft «+ Maracujasaft +
Blue Curacao Likér » Kokospiiree * Bananenpiiree

DRINKS

Mocktails

Vil‘gin Mojito 9.90 €
Wahlweise: Classic / Erdbeere / Mango
Limette « Minze * Brauner Zucker * Ginger Ale

Virgin Colada g.00 ¢

Wahlweise: Classic / Erdbeere / Mango
Orangensaft « Kokospiiree + Obers * Ananassaft

Virgin Swimming Pool g.90 ¢

Ananassaft - Orangensaft « Obers *
Blue Curacao Sirup * Kokospiiree

Schnapse

aus der Region 2cl /550 €



DRINKS

© Auch mit laktosefreier Milch oder
Haferdrink erhdltlich

Espresso 320 €
Espresso Doppio 440 €
Espresso Macchiato 340 €
Americano 420 €
Cappuccino 490 €
Latte Macchiato 490 €

Heifle Schokolade mit Schlagobers .90 €

Eiskaffee 7.50 €
Cremiges Milcheis « Schlagobers « Mit kaltem Kaffee

Tee

Althaus Tee

Fruit Flash

Sencha Senpai

English Breakfast St. Andrews
Smooth Mint

Classic Herbs

Fancy Chamomile

HERBST 2026

4.20 €



Vielen Dank fiir Deinen
Besuch bei

Wir freuen uns iiber
Dein Feedback auf Google!

Gleich hie?
itnehmen' ¢

Unser ideales Geschenk

Du méchtest Dich bedanken? Oder jemandem einfach eine riesengrofle
Freude machen? Dann verschenke jetzt einen Gutschein von Le Burger!
Der ist ideal fur jeden Anlass und auch fiir jeden Geschmack!
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