
UNSERE HAUSORDNUNG

You are the 
Chef!

Unser ideales  
Geschenk
Du möchtest Dich bedanken? Oder jemandem 
einfach eine riesengroße Freude machen? Dann 
verschenke jetzt einen Gutschein von Le Burger! 
Der ist ideal für jeden Anlass und auch für jeden 
Geschmack!

Anderes Bun?  
Andere Saucen?  
Andere Zutaten?  
Kein Problem.
Bei uns kannst Du unsere Speisen ganz 
nach Deinen Wünschen verändern und 
individualisieren. Deiner Kreativität sollen 
keine Grenzen gesetzt werden.

D U  F E I E R S T  
G E B U RT S TAG ?
Melde Dich bei uns, wir haben eine  

Überraschung für Dich! 

Trinkgeld ist  
freiwillig …
… aber immer eine schöne Geste. Egal ob bar oder  
mit Karte: Jeder Cent geht direkt an unser Team.  
Und weil wir fair denken, geben unsere Servicekräfte 
fix 2% von ihrem Umsatz an die Küche weiter.

Trinkgeld macht einen echten Unterschied: Es ist 
steuerfrei, steigert die Motivation und hilft uns, faire 
Preise für euch zu halten.

Allergene und  
Sprachauswahl
For the menu in a different  
language or the allergen  
information, please scan the QR-Code!

Wenn Du Infos zu den Allergenen haben möchtest 
oder eine andere Sprache bevorzugst, scanne gerne 
den QR-Code! Welche Allergene und Zusatzstoffe in 
den Speisen enthalten sind, erfährst Du in unserer 
Allergenkarte.
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Das Beef
Wir legen größten Wert auf eine artgerechte 
Tierhaltung und den Status „4-mal Österreich“: 
Das Fleisch für unsere Burger-Patt ies stammt von 
Rindern, die in Österreich geboren, aufgewachsen, 
geschlachtet und verarbeitet wurden. Für unser 
faschiertes Burger-Fleisch werden nur die 
besten Rindfl eischteile verwendet – ganz ohne 
Konservierungsstoff e und niemals tiefgefroren. Das 
merkt man sofort an der exzellenten Qualität.

Die Veggies
Unsere Veggies stellen wir frisch vor Ort her. Dabei 
kommen nur hochwertige Zutaten zum Einsatz, die 
von unseren Mitarbeiter:innen täglich ausgewählt 
und mit viel Liebe und Sorgfalt zubereitet 
werden. Echte Veggie-Kenner merken sofort die 
ausgezeichnete Qualität – und keine Frage: 
man schmeckt sie! 

Die Buns
Nur Brot, das nicht gleich schlapp macht, garantiert 
eine echte Geschmacksexplosion beim Biss in 
unsere Burger. Die Buns werden deshalb von 
unserem eigenen Bäcker aus besten ökologischen 
Zutaten handgemacht, mit Butt er verfeinert und 
backfrisch in die Restaurants geliefert. 

Saucen & Dressings
Frische Saucen sind das „A & O“ für wahre 
Burger-Enthusiast:innen. Deshalb gibt es bei 
Le Burger keine industriell hergestellten 
Saucen. Wir produzieren sie ganz frisch in unserer 
eigenen Saucenküche – ohne Kompromisse!

Unser Planet ist 
uns wichtig!
Da wir großen Wert auf Nachhaltigkeit legen, 
bestehen unsere Takeaway-Behälter aus Zuckerrohr. 
Auf Nachfrage bieten wir in ausgewählten 
Restaurants auch Mehrweg-Verpackungen an. Um 
unseren CO2-Fußabdruck so gering wie möglich 
zu halten, beziehen wir einen Großteil unserer 
Produkte von regionalen Partnern und heimischen 
Betrieben.

Unser
Versprechen

4 ×
AT



Ein Märchen vom Entdecken

Wenn du diese Zeilen liest, sitzt du vielleicht gerade 
da, wo es nach frisch gebackenem Brot, warmen 
Tellern und einer Prise Geheimnis duftet. Genau hier 
beginnt unsere Geschichte. Denn in den Monaten, 
in denen die Tage kürzer werden und die Abende 
länger, steckt in jedem Augenblick ein Funken 
Abenteuer - wenn man nur aufmerksam genug 
hinsieht.

Es waren einmal zwei Geschwister: Constantin (5) 
und Marie (12 und drei Viertel - Marie ist sehr gewis-
senhaft und genau). Während Constantin ungedul-
dig mit den Füßen wippte und überlegte, ob er wohl 
je ein Glas ganz ohne Strohhalm austrinken könne, 
hatte Marie längst eine andere Mission. Sie musterte 
die Tische, die Servietten und die Gläser. „Man sieht 
mehr, wenn man wirklich hinsieht", erklärte sie mit 
ernster Miene.

Und tatsächlich: Auf der Tischplatte glitzerte ein win-
ziges Korn. „Salz", stellte Marie sachlich fest. Cons-
tantin konterte „Unsinn. Das ist ein Winterstern, der 
sich hier verirrt hat!". Marie hob wissend die Augen-
brauen: „Salz bewahrt den Geschmack, Sterne be-
wahren Geheimnisse. Das ist ein Unterschied."

Doch das Kristall blieb, glitzerte weiter, als wüsste 
es um das Geheimnis seiner Bedeutung. Constantin 
beugte sich dicht darüber, als wolle er es anstupsen. 
„Vielleicht wartet es nur, bis wir hinschauen und 
dann verrät es uns etwas." Er legte ein Fries daneben, 
wie Zauberstäbe, um das Korn zu „befragen".

Marie zog ihr kleines Notizbuch hervor (ja, sie hat-
te wirklich eins) und schrieb: Objekt: unklar. Eigen-
schaften: glänzend, beständig, möglicherweise lau-
nisch. Constantin grinste. „Oder magisch!"

Gerade als sie sich fragten, was das Körnchen nun 
wohl sei, geschah etwas Merkwürdiges: Plötzlich, 
ganz leise, hörten sie ein Knistern - als ob die Des-
sertkarte selbst ein Geheimnis zuflüsterte. Beide 
hielten den Atem an. Marie blinzelte. „Vielleicht", 
meinte sie langsam, „wird heute Abend der erste 
Black Forest Brownie gebacken, und dieses Korn ist 
schon mal vorgegangen, um sich die besten Plätze im 
Restaurant zu sichern."

Constantin prustete los, so laut, dass die Gläser leicht 
klirrten. „Dann reservieren Salzsterne also Tische!" 
Er warf sich zurück in die Bank, kicherte noch ein-
mal und sagte dann feierlich: „Ich mag es, wenn Phy-
sik und Fantasie zusammen essen gehen."

Marie notierte pflichtbewusst: Salzkristalle - mög-
liche Doppelkarriere als Stern oder Brownie-Spion. 
Und während sie schrieb, schien das kleine Körn-
chen noch heller zu leuchten, als hätte es verstanden.

Und wenn du beim nächsten Mal ein Körnchen fun-
keln siehst, dann schau genauer hin. Vielleicht ist es 
Salz. Vielleicht ein Stern. Vielleicht auch... dein ganz 
persönliches Märchen vom Entdecken.

Ihre Gastgeber Irene und Herbert wünschen eine 
genussvolle Herbst- und Winterzeit.

HERBST/ WINTER 2025



Vegan-Doc 13.90 €

Mit veganem High Protein Bun • Falafel Patty • 
Tomaten • Red Pickled Onions • Dijon Senf •  
Vegan Chive Sauce • Guacamole • Romana Salat

Außerdem...

"Ungesättigte Fettsäuren aus Avocado können den  
LDL-Cholesterinspiegel senken. In Kombination mit  
Ballaststoffen und Protein sorgt der Burger für eine  

langanhaltende Sättigung.“

Dr. med. univ. Markus Kolm

HERBST/ WINTER 2025

 IM PROGRAMM!
Neu!

Special Burger
Sloppy Joe 14.00 € 

Unverschämt saftig, herrlich messy.

Sloppy Joe Ragout • Spicy Gurken Relish •  
Rote Zwiebel • Chipotle Ketchup •  
Cheddar Cheese Sauce serviert im Ring

Le Rösti Single 15.50 € / Double +3.50 €

Wir haben den Besseren!

100% Beef Patty • Bacon • Baconnaise •  
Knuspriger Rösti • White Cheese •  
Röstzwiebeln

Rudolf 15.00 €

Schmeckt wie ein Weihnachtswunder.

Pulled Hirsch • Mustard Mayo •  
Knödel Chips • Preiselbeeren • Röstzwiebeln • 
Mariniertes Rotkraut • Tomaten Nase

Amalfi Single 14.50 € / Double +3.90 €

Mediterrane Geschmacksexplosion.

Mit veganem High Protein Bun •  
Chicken nach Wahl • Vegan Mayo •  
Nachos • Knoblauch • Gegrillter Romanasalat • 
Eingelegte Zitronen • Basilikumpesto
Optional Vegan! 

Strongtown Single 14.50 € / Double +3.50 €

Built to stay mit 41g Protein!

Mit veganem High Protein Bun • 100% Beef Patty •  
Salatgurke • Gegrillter Brokkoli • Spiegelei • 
Basilikumpesto

Mit unserem 
Hausarzt 
entwickelt



Saisonale Saucen & Zutaten
Bratapfelketchup in der Saucenbar

Baconnaise � 2.50 €

Rösti � 3.50 €

Knödel-Chips � 2.50 €

Sloppy Joe Ragout � 4.50 € 

Spicy Gurken Relish � 2.00 €

Eingelegte Zitronen �  2.00 €

Chipotle Ketchup � 2.00 €

Pulled Hirsch � 6.00 €

Special Beilagen
Gegrillter Brokkoli 5.90 €

Die gesündeste Versuchung seit es Beilagen gibt!

Spicy Sloppy Fries 15.60 € 

Cause I‘m too messy…

Mix and Match wahlweise mit:  
Kartoffel Fries / Süßkartoffel Fries / Nachos •  
Sloppy Joe Ragout • Chili-Flocken • 
Cheddar Cheese Sauce • Spicy Gurken Relish

HERBST/ WINTER 2025

 mit glutenfreien Zutaten hergestellt /  vegan /  scharf



Special  
Desserts
Black Forest Brownie 6.90 €

Wald trifft Wow.

Heißer Schokokuchen mit cremigem Milcheis • 
Weichselkompott • Schokoflocken • Minze

Dunkles Schoko Lebkuchen 
Mousse 6.90 €

Zartbittersüß und sooo christmassy.

Cremiges Schokoladenmousse mit Lebkuchennoten 
und Orange • Minze • Staubzucker

Hot Cinnamon Roll 7.90 €

Roll with it.

Heiße Zimtrolle Washington Style • Staubzucker • 
Minze • Apfelmus

Special 
Cocktails
Jingle Bell 10.90 €

Kalt oder warm genießen!

Dunkler Rum • Preiselbeeren • Lebkuchengewürz •  
Zitronensaft • Apfelsaft • Sangria Sirup • 
Orangenscheibe

Schneeglut 5.90 €

Da werden die Wangerl glühen!

Weißer Spritzer • Sangria Sirup • Orangenscheiben

HERBST/ WINTER 2025



Starters
Beef Tatar  
125 g / 16.50 € 
250 g / 27.90 €

Klassisch zubereitet • Rote Zwiebeln • Nachos •  
Affila Kresse • Buttertoast (4 Stk.)

Beef Tatar ,,Le Burger Style‘‘ 17.90 €

Guacamole • Trüffel Mayo • Rote Zwiebeln •  
Nachos • Affila Kresse • Buttertoast (4 Stk.)

Vegan Tatar 15.90 €

Mit veganem High Protein Bun (4 Scheiben) •  
Rote Rübe • Guacamole • Vegan Chive Sauce •  

Affila Kresse • Nachos

Sharing is Caring 23.90 €

Große Beilagenplatte zum Teilen

Fries • Süßkartoffel Fries • Crunchy Onion-Nest •  
Onion Rings • Mac ’n’ Cheese Le Burger Style • 
Chicken Stripes • Coleslaw Salat • Guacamole •  

Red Pickled Onions • Cheddar Cheese Sauce

Tipp: Homemade Pulled BBQ Brisket (+5.50 €)

VEGAN!

STARTERS



Steaks
 Alle unsere Steaks sind ,,sous-vide‘‘ gegart und werden ab ,,medium‘‘  

sowie mit Grillgemüse und Knoblauchbutter serviert.

Hüft-Steak  
200 g / 22.00 €

Die Hüfte ist ein mageres Stück Fleisch, welches 
aus dem hinteren Teil des Rindes stammt. Sie bietet 

einen kräftigen Geschmack und eine angenehme 
Textur.

Dry Aged Rib Eye-Steak  
300 g / 34.00 €

Das Dry Aged Rib Eye, mindestens 21 Tage gereift, 
stammt aus dem vorderen Rückenbereich und ist 
bekannt für seine ausgeprägte Marmorierung, die 
ihm einen intensiven Geschmack und eine saftige 

Konsistenz verleiht.

Filet-Steak  
160 g / 31.00 € 
250 g / 41.00 €

Das Filet ist das zarteste Stück vom Rind und 
stammt aus dem Lendenbereich. Durch seine feine 

Marmorierung ist es besonders saftig und eine 
bevorzugte Wahl für Steak-Fans.

planted.steak  
120 g / 25.00 €

Pflanzliches Steak. Zart & saftig aus Soja,  
Reis und Bohnen, 100% natürliche Zutaten,  

Serviert mit Vegan Chive Sauce.

Dry Aged
Rib Eye

VEGAN!

MAIN

P I M P  YOUR S T E A K
Cheddar Cheese Sauce �  3.50 € 
Knoblauchbutter nach Omas Rezept �  2.70 €  
Blue & White Cheese grantiniert �  3.30 €  
Café de Paris gratinierte Gewürzbutter �  3.00 € 

Bacon �  2.00 €  
Cornribs Brazilian Style 4 Stk. � 5.00 € 
Spiegelei on top � 2.00 € 



Steak Burger
Steak Burger 24.90 €

200g medium gebratenes Hüft-Steak • 
Im Brioche Bun • Rucola • Trüffel Mayo •  
Tomate • Basilikumpesto • White Cheese •  

Gegrillte Zwiebeln

planted.steak Burger 24.50 €

Pflanzliches Steak. Zart & saftig aus Soja,  
Reis und Bohnen. 100% natürliche Zutaten

Mit veganem High Protein Bun •  
Vegan Chive Sauce • Rucola • Tomate •  

Gegrillte Zwiebeln • Basilikumpesto

VEGAN!

MAIN

P I M P  YOUR B U R G E R
+ Spiegelei �  2.00 €

+ Coleslaw Salat � 2.00 €

+ Extra Cheddar Cheese�  2.00 €

+ Red Pickled Onions � 2.00 €



Burger
 100% Rindfleisch Patty / Double +3.50 €

Classic Cheeseburger 11.50 € 

Cheddar Cheese • Gegrillte Zwiebeln • Essiggurke • 
Ketchup • Tomate • Eisbergsalat • Mustard Mayo

Classic Bacon Cheeseburger 13.50 € 

Bacon • Cheddar Cheese • Tomate •  
Gegrillte Zwiebeln • Eisbergsalat • Mayo • Ketchup

Hot & Spicy Vol. 2  13.50 € 

Bacon • Cheddar Cheese • Scharfe Jalapeños • 
Gegrillte Zwiebeln • Spicy Mayo • Hot Sauce

Farmhouse 14.50 €

Bacon • Cheddar Cheese • Spiegelei • Röstzwiebeln • 
Gegrillte Champignons • BBQ Sauce • Mayo

Argentina New Style 15.90 € 

Bacon • Eisbergsalat • White Cheese •  
Crunchy Onion-Nest • Nachos • Guacamole •  
Spicy Mayo • Tomaten Salsa

Coleslaw Burger 14.50 € 

Bacon • Cheddar Cheese • Coleslaw Salat •  
Gegrillte Zwiebeln • Tomate • Eisbergsalat •  
BBQ Sauce

Flying Dutchman 15.90 € 

Serviert in zwei karamellisierten Zwiebeln ohne Bun •  
100% Double Rindfleisch Patty •  
Double Cheddar Cheese • Crunchy Onion-Nest • 
Cheddar Cheeese Sauce • Sauce Royal

Frisco IV. 16.90 €

Homemade Pulled BBQ Brisket • 
Mac ’n’ Cheese Le Burger Style •  
Cheddar Cheese Sauce • Red Pickled Onions • 
Kansas BBQ Sauce • Mayo

MAIN

P I M P  
YOUR B U R G E R

+ Spiegelei �  2.00 €

+ Coleslaw Salat � 2.00 €

+ Extra Cheddar Cheese� 2.00 €

+ Red Pickled Onions � 2.00 €

BBQ 
pulled Brisket 

100% 
homemade 



Chicken Burger
 Wahlweise mit: Pulled Chicken / Grilled Chicken / Crunchy Chicken / Double +3.90 €

Little Italy 13.90 € 

Zarter Mozzarella • Tomate • Rucola •  
Basilikumpesto • Spicy Mayo

White City  14.50 €

Scharfe Jalapeños • Eisbergsalat • Coleslaw Salat • 
White Cheese • White BBQ Sauce

Classic Chicken Burger 13.50 € 

Cheddar Cheese • Gegrillte Zwiebeln • Tomate • 
Eisbergsalat • Sweet Chili Sauce • Mayo

Kentucky 16.50 € 

Bacon • Double Cheddar Cheese • Mayo •  
Spicy Mayo • Eisbergsalat • Tomate • Essiggurke •  
Gegrillte Champignons • Gegrillte Zwiebeln

 mit glutenfreien Zutaten hergestellt /  vegan /  scharf

MAIN

P I M P  YOUR B U R G E R
+ Spiegelei � 2.00 €

+ Coleslaw Salat � 2.00 €

+ Extra Cheddar Cheese�  2.00 €

+ Red Pickled Onions � 2.00 €



Veggie  
Burger

 Wahlweise mit: 
Zucchini Patty  / Falafel Patty   /  
Pulled planted.chunks  / Double +3.50 €

Key West 13.50 €

Zarter Mozzarella • Tomate • Rucola •  
Basilikumpesto • Mayo

Houston  14.50 €

Cheddar Cheese • Spiegelei • Tomate •  
Coleslaw Salat • Eisbergsalat • BBQ Sauce •  
Hot Sauce

Vegane  
Burger

 Wahlweise mit: 
Zucchini Patty  / Falafel Patty   /  
Pulled planted.chunks  / Double +3.50 €

Veganer Cheeseburger 13.90 € 

Mit veganem High Protein Bun •  
Veganer Cheddar Cheese •  
Tomate • Essiggurke • Gegrillte Zwiebeln • 
Eisbergsalat • Ketchup • Vegan Mayo

Kansas 13.50 €

Mit veganem High Protein Bun •  
Veganer Cheddar Cheese •  
Röstzwiebeln • Gegrillte Champignons •  
Rucola • BBQ Sauce • Vegan Mayo

Bilbao 14.50 €

Mit veganem High Protein Bun •  
Grillgemüse • Tomate • Salatgurke • 
Rucola • Knoblauch • KetchupP I M P  

YOUR B U R G E R
+ Spiegelei � 2.00 €

+ Coleslaw Salat � 2.00 €

+ Extra Cheddar Cheese�  2.00 €

+ Red Pickled Onions � 2.00 €

VEGAN!

 mit glutenfreien Zutaten hergestellt /  vegan /  scharf

MAIN



Gestalte Deinen Burger selbst

 mit glutenfreien Zutaten hergestellt /  vegan /  scharf

Brioche Bun
Low Carb in der Reiswaffel
High Protein Bun  / + 2.00 € 
Glutenfreies Bun  / + 3.00 €

BBQ Sauce  • Hot Sauce  • Spicy Mayo • Ketchup  • Mustard Mayo • 
Basilikumpesto  • Mayo • Sweet Chili  • Tomaten Salsa  •  
Dijon Senf  • Knoblauch Mayo • White BBQ Sauce • Pineapple Curry • 
Sauce Royal • Kansas BBQ Sauce  • Bratapfelketchup 

Eisbergsalat • Rucola • Tomate • Essiggurke • Rote Zwiebeln • Salatgurke • 
Gegrillte Zwiebeln • Röstzwiebeln • Knoblauch • Gegrillte Champignons • 
Scharfe Jalapeños • Nachos

+2.00 € 	Coleslaw Salat • Cheddar Cheese • Spiegelei • White Cheese • Bacon •  
Vegan Mayo • Red Pickled Onions • Vegan Avocado-Mayo  •  
Veganer Cheddar Cheese • Spicy Gurken Relish • Eingelegte Zitronen • 
Chipotle Ketchup 

+2.50 € 	Guacamole • Trüffel Mayo • Mozzarella • Mango • Grillgemüse •  
Vegan Chive Sauce • Blue Cheese • Baconnaise • Knödel-Chips •  
BBQ Radieschen

+3.50 €	 Cheddar Cheese Sauce • Crunchy Onion Nest • Rösti 

SCHRITT 1 

Wähle  
Deinen Burger

SCHRITT 2 

Dein Bun 

SCHRITT 3 

Deine Saucen 

SCHRITT 4 

Deine Zutaten

SCHRITT 5 

Deine Extras

Und fertig ist Dein Burger!

Hamburger Single 11.00 €

Cheeseburger Single 12.00 €

Chicken Burger Single 13.00 € 
Wahlweise mit: Pulled Chicken / Grilled Chicken / Crunchy Chicken

Veggie Burger Single 11.50 € 
Wahlweise mit: Zucchini Patty  / Falafel Patty   / Pulled planted.chunks  

PIMP YOUR BURGERDouble Patty 3.50 €Double Chicken Patty 3.90 €



MAIN

E X T R AS  O N  TO P
Crunchy Chicken Stripes � 4.90 €

Spiced Crunchy Chicken Stripes � 5.20 €

Gegrilltes Rindfleisch Patty � 3.50 €

Homemade Pulled BBQ Brisket�  5.50 €

Pulled Chicken�  3.90 €

Spiegelei �  2.00 €

Veggie Patty nach Wahl � 3.50 €

Knuspriger Bacon �  2.00 €

Cornribs Brazilian Style 2 Stk.� 2.90 €

Salate und Bowls
 Mit Brioche Bun oder auf Wunsch mit High Protein Bun +2.00 €

Sicilian Salad 12.90 €

Rucola • Frisches Basilikum • Zarter Mozzarella • 
Grillgemüse • Cocktailtomaten • Dijon Dressing

Caesars Palace 15.90 €

Pulled Chicken • Romanasalat • Cocktailtomaten • 
Parmesan • Frisches Basilikum • Caesar Dressing 

Tipp: mit knusprigem Bacon +2.00 €

Verona Bowl 16.90 €

Pulled Chicken • Basilikumpesto-Makkaroni • 
Romanasalat • Jungzwiebel • Parmesan •  

Frisches Basilikum • Cocktailtomaten • Kresse • 
Caesar Dressing 

Tipp: mit knusprigem Bacon +2.00 €

Wild Cheeseburger Bowl 15.90 €

Gehacktes 100% Rindfleisch Patty • Kartoffel Fries • 
Gegrillte Zwiebeln • Essiggurke • Cocktailtomaten • 

Geriebener Cheddar Cheese • Eisbergsalat •  
Mustard Mayo • Cheddar Cheese Sauce

California Salad 12.90 €

Kresse • Eisbergsalat • Romanasalat • Avocado • 
Mango • Gegrillte Champignons •  

Kräuter Balsamico Dressing

Koreatown Bowl 16.50 €

Mit Sushi-Reis • Geräucherter Tofu • Kimchi •  
BBQ Radieschen • Eisbergsalat • gegrillter Brokkoli •  

Erdnüsse • Vegan Avocado-Mayo •  
Schwarzer Sesam • Jungzwiebel • Teriyaki Glace

Tokyo Bowl 14.90 €

Mit Sushi-Reis • Gegrillte Champignons • 
Jungzwiebel • Rucola • Mango • Avocado • 

Cocktailtomaten • Schwarzer Sesam •  
Vegan Avocado-Mayo • Geräucherter Tofu •  

Teriyaki Glace

VEGAN!

VEGAN!

VEGAN!



Super Sides
 Wahlweise mit:  

Kartoffel Fries / Süßkartoffel Fries / Nachos

Chili Cheese  11.90 €

Scharfe Jalapeños • Chiliflakes •  
Cheddar Cheese Sauce

BBQ Brisket Vol. 2 16.90 €

Homemade Pulled BBQ Brisket •  
Cheddar Cheese Sauce • BBQ Sauce •  
Mustard Mayo • Red Pickled Onions

Italian 12.50 €

Basilikumpesto • Parmesan • Tomaten Salsa •  
Trüffel Mayo

Sharing is Caring 23.90 €

Große Beilagenplatte zum Teilen

Fries • Süßkartoffel Fries •  
Crunchy Onion-Nest • Onion Rings •  
Mac ’n’ Cheese Le Burger Style •  
Chicken Stripes • Coleslaw Salat •  
Guacamole • Red Pickled Onions •  
Cheddar Cheese Sauce

Tipp: Homemade Pulled BBQ Brisket (+5.50 €)

Beilagen

Kartoffel Fries � 4.90 €

Süßkartoffel Fries � 6.50 €

Coleslaw Salat � 4.90 €

Gegrillter Brokkoli � 5.90 €

Crunchy Chicken Stripes � 6.90 €

Spiced Crunchy Chicken Stripes � 7.20 €

Mac ’n’ Cheese Le Burger Style � 5.90 €

Onion Rings � 5.50 €

Cornribs Brazilian Style 4 Stk. � 5.00 €

Grillgemüse � 6.90 €

Kleiner gemischter Salat � 4.70 € 
Eisbergsalat • Karotten • Cocktailtomaten •  
Dressing nach Wahl 

SIDES

E X T R AS  O N  TO P
Gegrilltes Rindfleisch Patty �  3.50 €

Homemade Pulled BBQ Brisket �  5.50 €

Pulled Chicken �  3.90 €

Spiegelei �  2.00 €

Veggie Patty nach Wahl �  3.50 €

Knuspriger Bacon �  2.00 €



Kids
 Alle Speisen inklusive einer gratis Portion Kartoffel Fries / Süßkartoffel Fries + 1,50 €

Kids Crunchy Chicken Stripes 9.50 €

Gebackene Hühnerstreifen

Klein aber Oho 9.50 €

100% Rindfleisch Patty • Tomate • Eisbergsalat • 
Ketchup • Mayo

Double +2.00 € / Cheddar Cheese +1.00 €

Das verrückte Huhn 9.50 €

Mit crunchy Chicken Stripe • Tomate • Eisbergsalat • 
Ketchup • Mayo

Double + 2.00 € / Cheddar Cheese +1.00 €

Starker Popeye 9.50 €

Zucchini Patty  oder Falafel Patty    •  
Tomate • Eisbergsalat • Ketchup • Mayo

Double + 2.00 € / Cheddar Cheese +1.00 €

Mit Nix 😉 8.90 €

100% Rindfleisch Patty • Ketchup •  
Serviert mit einem süßen Schlecker

Double + 2.00 € / Cheddar Cheese +1.00 €

KIDS

Desserts
 Als Topping zu jedem Dessert frei wählbar:  

Mangosauce / Erdbeersauce / Karamellsauce / Schokosauce / Bananensauce

Krokant 5.90 €

Cremiges Milcheis aus 100% Alpenmilch • Krokant • Butterkeks

Caramel Cookie Cheesecake 6.90 €

Im Glas serviert • mit Karamellkeksboden • Cheesecake Creme • Minze

Hausgemachter Brownie* 6.90 €

Im Blumentopf serviert • Schlagobers • Erdbeere • Minze

Tipp: Portion cremiges Milcheis +2.00 €

*Frisch 

gebacken & 

EXTRA 

HEISS

 mit glutenfreien Zutaten hergestellt /  vegan /  scharf



SWEETS

Eisshakes
Eisschokolade 7.90 €

Cremiges Milcheis • Kalter Kakao • Schlagobers • 
Schokoflocken • Orange Softcake • Minze

Mango-Orange Shake 7.90 €

Cremiges Milcheis • Schlagobers • Mangopüree • 
Orangensaft • Orange Softcake • Orange • Minze 

Erdbeer-Bananen Shake 7.90 €

Cremiges Milcheis • Schlagobers • Erdbeersaft • 
Bananenpüree • Bananenchips • Minze

Doktor Colada 13.50 €

Cremiges Milcheis • Ananassaft •  
Schokoladensauce • Schlagobers • Brownie •  
Minze • Ananas

Wahlweise mit: Blue Curacao Sirup  
/ Likör (alkoholhaltig) +2.00 €

BIO 

Fairtrade 

Ka�ee

Café und Co.
 Auch mit laktosefreier Milch oder  

Haferdrink erhältlich

Espresso �  3.20 €

Espresso Doppio � 4.40 €

Espresso Macchiato �  3.40 €

Americano �  4.20 €

Cappuccino �  4.50 €

Latte Macchiato �  4.90 €

Heiße Schokolade mit Schlagobers �  5.50 €

Eiskaffee �  6.90 €

Cremiges Milcheis • Schlagobers • Mit kaltem Kaffee

BIO 

Fairtrade 

Ka�ee



Brooklyn Limonaden 
* Laut oder leise erhältlich

Cola � 0.4l / 4.80 €

Cola Zero� 0.4l / 4.80 €

Eistee Pfirsich � 0.4l / 4.80 €

Holunderblüte* � 0.4l / 4.80 €

Apfel naturtrüb* � 0.4l / 4.80 €

Lemon*� 0.4l / 4.80 €

Wassermelone*� 0.4l / 4.80 €

Grüntee-Kaktusfeige*� 0.4l / 4.80 €

DRINKS

Limonaden
Cola� 0.33l / 4.60 €

Cola plus Lemon zuckerfrei � 0.33l / 4.60 €

Cola plus Orange � 0.33l / 4.60 €

Orangen-Kracherl � 0.33l / 4.60 €

Maracuja-Kracherl � 0.33l / 4.60 €

Zitronen-Kracherl � 0.33l / 4.60 €

Le Energy Drink � 0.25l / 4.60 €

SODA Zitrone* � 0.4l / 3.90 €

SODA Himbeere*� 0.4l / 3.90 €

SODA Jugendgetränk� 0.4l / 2.90 €

MONTES Mineralwasser � 0,33l / 3.90 € 
laut/leise � 0,75l / 6.90 €



DRINKS

Bier Highlights
VOM FASS

 Hausbier � 0.3l / 4.40 € 
vom Fass / Österreich / Alk. 4.1%� 0.5l / 5.50 €

 Radler � 0.3l / 4.40 € 
vom Fass / Österreich / Alk. <3%� 0.5l / 5.50 €

 Zwickl � 0.3l / 4.50 € 
vom Fass / Österreich / Alk. 4.8%� 0.5l / 5.70 €

IN DER FLASCHE

Tegernseer Hell �  6.50 € 
Flasche (0.5l) / Alk. 4.8%

Die Weisse �  5.50 € 
Bügelflasche (0.5l) / Alk. 5.2%

Die Weisse alkoholfrei �  5.50 € 
Bügelflasche (0.5l) / Alk. <0.0%

Gusswerk Jakobsgold alkoholfrei�  5.50 € 
Flasche (0.5l) / Alk. <0.5%

Augustiner Lager �  5.90 € 
Flasche (0.5l) / Alk. 5.2%

Indira Blondi – IPA �  6.50 € 
Dose (0.44l) / Alk. 6%



DRINKS

Spritzer
 je 1/4l

Spritzer Weiß �  4.90 €

Aperol Spritz mit Prosecco +2 € �  5.70 €

Lillet Rose Spritzer �  6.70 €

Hugo mit Prosecco +2 €�  5.90 €

Hugo alkoholfrei �  5.50 €

Aperol Maracuja Spritzer �  6.70 €

Wassermelonen Spritzer �  5.20 €

Veilchen Spritzer �  5.20 €

Bellini Spritzer �  5.90 €

DRINKS

Tee
Früchtetee �  4.20 €

Schwarztee �  4.20 €

Grüntee �  4.20 €

Mocktails
Virgin Mojito 9.50 €

Wahlweise: Classic / Erdbeere / Mango  
Limette • Minze • Brauner Zucker • Ginger Ale

Virgin Colada 9.50 €

Wahlweise: Classic / Erdbeere / Mango Orangensaft 
• Kokospüree • Obers • Ananassaft

Virgin Swimming Pool 9.50 €

Ananassaft • Orangensaft • Obers •  
Blue Curacao Sirup • Kokospüree



DRINKS

Cocktails
Mojito 11.90 €

Weißer Rum • Limette • Minze •  
brauner Zucker • Soda

Piña Colada 11.90 €

Weißer Rum • Kokospüree • Obers • Ananassaft

H. Baverna 11.90 €

Averna • Bananenpüree • Erdbeersaft

Sex on the Beach 11.90 €

Vodka • Pfirsich Likör • Cranberrysaft • Orangensaft

Long Island Iced Tea 13.90 €

Vodka • Gin • Tequila • Weißer Rum •  
Cointreau • Zitronensaft • Cola

Caipirinha 11.90 €

Cachaca • Limette • Brauner Zucker

Mango Fresh 11.90 €

Vodka • Mangopüree • Mangosaft • Zitronensaft

Moscow Mule 13.50 €

Vodka • Limette • Ginger Beer • Gurke • Minze

Tropicana 13.50 €

Weißer Rum • Orangensaft • Maracujasaft •  
Blue Curacao Likör • Kokospüree • Bananenpüree

Shots
Averna Sour (6cl) / 6.20 €

Averna • Zitronensaft

Whiskey Sour (6cl) / 6.20 €

Whiskey • Zitronensaft

Strawberry Shot (5cl) / 6.20 €

Vodka • Erdbeersaft • Erdbeerpüree



Unsere Hausweine
Gelber Muskateller  

1/8l / 4.80 € oder 0.75l / 31.00 € 
Muskatbouquet, lieblicher und fruchtiger Jungwein.

Grüner Veltliner DAC  
1/8l / 4.80 € oder 0.75l / 31.00 € 

Fruchtig, süffiger Wein mit leichtem Pfefferl.

Cabernet Sauvignon „Barrique“  
1/8l / 4.90 € oder 0.75l / 33.00 € 

Kraftvoller, runder Rotwein mit typischer  
Charakteristik, im Holzfass gereift.

Rosé  
1/8l / 4.80 € oder 0.75l / 31.00 € 

Gleich gepresster Zweigelt mit ausgeprägter  
Beerenaromatik.

Bio Prosecco 
0.1l / 4.40 € oder 0.75l / 31.00 € 

Villa Doral 
Tipp: Wahlweise auch mit Orangensaft

Unser Weinkeller
Weil große Burger große Begleiter verdienen.

Burger und Wein? Aber ja! Saftiges Fleisch, würzige 
Saucen, frisches Gemüse – all das entfaltet mit dem 
passenden Glas Wein erst seine ganze Tiefe.

Darum findest du in unserem Weinschrank eine 
Auswahl, die mehr ist als bloße Begleitung: kräftige 
Rote für echte Charakter-Burger, elegante Weiße 
für feine Nuancen und frische Überraschungen, die 
selbst mit Chili-Jalapeños Schritt halten.

Unser Team berät dich gerne bei der Wahl – oder 
du wirfst selbst einen Blick in den Weinschrank 
und entdeckst die Spezialitäten, die wir für dich 
bereithalten. Ob für den großen Genussmoment 
oder einfach, weil’s heute passt: hier wartet die 
ideale Flasche für deinen Burger.



Danke für Deinen Besuch 
bei LeBurger!

Bis zum nächsten Mal!


